
Amalgama la farina con il burro finché non ottieni un impasto sabbioso. Aggiungi

poi tutti gli altri ingredienti e impasta velocemente e per poco tempo, fino a

ottenere un impasto omogeneo.

Lascia riposare in frigo per 2-3 ore. 

Tira la pasta frolla allo spessore di circa 1 cm, aggiungi a piacere la marmellata o la

crema che preferisci.

Cuocere in forno preriscaldato a 180° per 20-25 minuti. 

La crostata del MulinoLa crostata del Mulino

150 gr di farina di mais fine

100 gr di farina 0

100 gr di burro

100 gr di zucchero

1 uovo e 1 tuorlo

1 cucchiaino di lievito per dolci

scorza di limone grattugiata

Marmellata a piacere

INGREDIENTI

PROCEDIMENTO


