INGREDIENTI

e 150 gr di burro (morbido)

120 gr di zucchero a velo

50 gr di fecola di patate
200 gr di farina

1 uovo intero

1 tuorlo d'uovo

Marmellata a piacere

PROCEDIMENTO

Mescola il burro morbido allo zucchero.

In un recipiente a parte, aggiungere il tuorlo d'uovo e l'uovo intero, montandoli
fino a ottenere un impasto spuMmoso.

Unisci i due composti e aggiungi, poco alla volta, la farina setacciata e la fecola.
Trasferisci il tutto in una sac a poche, fai un primo strato nei pirottini di silicone,
aggiungi un cucchiaino di marmellata ed infine concludi con un secondo
strato di pasta frolla.

Cuocere a 180° per 12-15 minuti
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