
Monta le uova con lo zucchero per almeno 5 minuti.

Aggiungi le farine alle noci, mescolando dall’alto verso il basso.

Infine, unisci anche il burro. 

Cuoci in forno preriscaldato a 170° per 30 minuti. 

Una volta che la torta si è raffreddata, tagliala a metà, aggiungi la marmellata di

mirtilli o di ramassin e lasciala riposare per 1-2 ore prima di tagliarla.

Torta saracenaTorta saracena

75 gr di farina di tipo 0

50 gr di farina di grano saraceno

75 gr di noci tritate

150 gr di zucchero

3 uova

50 gr di burro

marmellata di mirtilli o prugne a piacere

INGREDIENTI

PROCEDIMENTO


